NOTRE CARTE

ENTREES FROIDES

= Terrine maison
= Tartare de saumon et saumon fumé
= Assiette de noix de jambon cru (Maison Baud)

ENTREES CHAUDES

= Ravioles de Royan a la creme de saint Marcellin
= Saint jacques poélée sauce beurre blanc
= Soupe de poissons

Accompagné de croutons et fromage

VIANDES ET POISSONS
= FILET DE BOEUF

(origine France)

= FAUXFILET GRILLE (origine France)
— Sauce poivre ou champignons

« Accompagnement légumes du jour et féculents »

= TARTARE DE BCEUF, FRITES, SALADE

= RIS DE VEAU AUX CHAMPIGNONS
« Accompagnement tagliatelles »

= QUENELLE DE BROCHET, SAUCE NANTUA
« Accompagnement légumes du jour et riz »

= Magret de canard

« Accompagnement [égumes du jour et féculents »

FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES
FROMAGE BLANC A LA CREME

DESSERTS

LA CARTE EST SUR VOTRE TABLE

9.20 €
11.20 €
12.10 €

9.90 €
11.90 €
10.90 €

24.40 €

19.90 €

15.70 €

22.30 €

16.50 €

16.60 €

7-30 €
5.60 €



NOS SALADES

SALADE MONTAGNARDE

Salade, noix de jambon cru,
oignons rouges, toast de fromage a raclette

SALADE ROCQUEFORT

Salade, tomate, noix, ceufs durs
Dés de Rocquefort, pommes fruits

SALADE ITALIENNEKE

Salade servie accompagnée d’une bruschetta
garnie avec : tomate, jambon blanc, mozzarella, origan

SALADE DU PECHEUR

Salade, tomate, olives vertes, fenouil
harengs fumé, crevettes et beignets de calamars

SALADFE CESAR

Salade, tomate, ceufs durs, croutons,
émincé de poulet, parmesan

16.40 €

15.50 €

15.00 €

15.30 €

15.90 €



